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อนันตรา เชียงใหม รีสอรท เปิดตัวเมนูใหมที่เดอะ
เซอรวิส แอท 1921 เฮาส
ชูมายูราวากิว A4 เจาของรางวัล Grand Champion พรอมซีฟ ูดแกรนดแพลต
เตอร

Mayura Wagyu Tomahawk, part of the The Service's new menu at Anantara Chiang Mai Resort

อนันตรา เชียงใหม รีสอรท เปิดตัวเมนูใหมที่ เดอะเซอรวิส แอท 1921 เฮาส นําเสนอเน้ือดราย

เอจคุณภาพเยี่ยม อาหารทะเลจากแหลงวัตถุดิบชัน้นํา และอาหารยุโรปรวมสมัย ภายใน 1921

เฮาส อาคารไมสักอายุกวารอยปีซึง่เคยเป็นบานพักกงสุลอังกฤษ ตัง้อยูริมแมน้ําปิงอันเงียบสงบ

ไฮไลตของเมนูใหมคือ เน้ือมายูราวากิว A4 (Mayura Wagyu A4) จากประเทศออสเตรเลีย เน้ือ

วากิวสายพันธุ F1 Japanese Black ที่เลีย้งดวยสูตรอาหารพิเศษซึง่มีสวนผสมของช็อกโกแลต

และขนมหวานนาน 500 วัน และไดรับรางวัล Grand Champion จากเวที Wagyu Branded Beef

Competition มีใหเลือกทัง้โทมาฮอวกขนาดหน่ึงกิโลกรัม และสันสะโพกดีรัม (D-rump) ขนาด
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300 กรัม ระดับไขมันแทรก BMS 9+ โดยเน้ือไดรับการดรายเอจบมเน้ือเป็นเวลาอยางนอย 30

วัน เพื่อเพิ่มความน ุมของเน้ือและยกระดับรสชาติ

“เราเลือกมายูราวากิวสําหรับเมนูใหมในฤดูกาลน้ี เพราะเป็นวัตถุดิบที่โดดเดนทัง้ดานคุณภาพ

ที่มา และเอกลักษณ” เชฟนาถฤทัย เพชรสุวรรณ เอ็กเซ็คคิวทิฟเชฟของอนันตรา เชียงใหม

รีสอรท กลาว “รางวัล Grand Champion สะทอนถึงมาตรฐานอันยอดเยี่ยมของเน้ือชนิดน้ี ขณะ

ที่กระบวนการเลีย้งดวยสูตรอาหารจากช็อคโกแลตพิเศษนาน 500 วัน ทําใหมายูราวากิวโดด

เดนดวยไขมันแทรก ความน ุม และรสชาติที่มีมิติ ความเขมขนของเน้ือยังเขากันไดดีกับรสเค็ม

ละมุนของรอยัล ออสเซียตรา คาเวียร ชวยสรางความสมดุลทัง้ดานรสชาติและเน้ือสัมผัส”

รอยัล ออสเซียตรา คาเวียร (Royal Oscietra Caviar) สามารถสั่งเพิ่มเติมคูกับเมนูยางเพื่อเสริม

รสชาติและเน้ือสัมผัส ขณะที่เมนู 1921 คาเวียร แอนด วากิว (1921 Caviar & Wagyu) จับคูทาร

ทารเน้ือวากิวกับคาเวียร หอมแดงดอง มัสตารดอังกฤษ มายองเนสไขกระดูก และขนมปังบริ

ยอช

เมนูเน้ือยังครอบคลุมตัวเลือกจากแหลงผลิตชัน้นํา ไดแก มิยาซากิวากิว A4 จากประเทศญี่ป ุน

แฮริส แรนช ยูเอสดีไพรมจากสหรัฐอเมริกา เวสโฮลมวากิวและสต็อกยารด โกลด แบล็กแอ

งกัสจากออสเตรเลีย รวมถึง งัวดอยวากิวจากเชียงใหม ซึง่ขุนดวยลําไยนาน 400 วัน

ดานอาหารทะเล เดอะเซอรวิส แกรนด แพลตเตอร (The Service Grand Platter) รวบรวม

อาหารทะเลจากหลากหลายแหลง ประกอบดวยหางล็อบสเตอรบอสตัน ปูยักษ อะแลสกา กุงลาย

เสือ หอยเชลลฮอกไกโด หอยนางรมฝรั่งเศส No. 3 Spéciale หอยแมลงภูนิวซีแลนด แซลมอน

ครูโด และไขปลา เสิรฟพรอมกรีนแอปเปิลมินญอแนตต เลมอนบัตเตอร ซอสซีฟ ูด และซอสมา

รีโรส พรอมตัวเลือกในการเพิ่มรอยัล ออสเซียตรา คาเวียร

อีกหน่ึงเมนูเดนคือ ปลากระบอกอันดามันทัง้ตัว (Whole Andaman Mullet) น้ําหนัก 800 กรัม

เสิรฟพรอมซอสเกรอนอบลัวสและเฮเซลนัตคั่ว นอกจากน้ียังมีกุงมังกรภูเก็ตกับเนยกระเทียม

และทารรากอน กุงลายเสือจากสุราษฎรธานี แซลมอนสกอตแลนด ปลาคอดจินดาระยางดวย

ไฟไม และ ล็อบสเตอรตัลโยลินี (Lobster Tagliolini) พาสตาเสิรฟพรอมหางล็อบสเตอรบอสตัน

มะเขือเทศกงฟี บิสกจากเปลือกกุง และครีมทารรากอน

เมนูคลาสสิกไดรับการนําเสนอในมุมมองรวมสมัย ไมวาจะเป็น ตูรเนโดส รอสซินี (Tournedos

Rossini) กับฟัวกราส เห็ดทรัฟเฟิลตามฤดูกาล และซอสมาเดรา หอยเชลลฮอกไกโดยางกระทะ
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ไขกระดูกวัวอบ และหมึกยักษ สเปนยางถาน ปิดทายดวยของหวานอยาง เดอะเซอรวิส

ช็อกโกแลตคาเวียร (The Service Chocolate Caviar) อีตัน เมส ซึง่ใชสตรอวเบอรรีตามฤดูกาล

จากเชียงใหม และสติกกี ้ทอฟฟี พุดดิง (Sticky Toffee Pudding) เสิรฟพรอมไอศกรีมวานิลลา

ไทย

เมนูใหมพรอมใหบริการทุกวันที่เดอะเซอรวิส แอท 1921 เฮาส ตัง้แตเวลา 12.00–22.30 น.

สอบถามขอมูลเพิ่มเติมหรือสํารองที่น่ัง โทร. +66 53 253 333 อีเมล chiangmai@anantara.com

หรือเยี่ยมชม anantara.com/chiang-mai
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ขาวประชาสัมพันธ อนันตรา เชียงใหม รีสอรท หองอาหารเดอะเซอรวิส แอท
1921 เฮาส เปิดตัวเมนูใหม เติมเต็มประสบการณสเตกและซีฟ ูดระดับ
พรีเมียม.docx

104 กิโลไบต  DOCX document

ขอมูลสําหรับบรรณาธิการ

อนันตรา เชียงใหม รีสอรท ตัง้อยูริมแมน้ําปิงบนถนนเจริญประเทศใจกลางเมืองเชียงใหม หาง

จากยานไนทบาซารและตลาดอนุสาร ซึง่เป็นยานชอปป้ิงยามคํ่าคืนเพียง 5 นาที และเพียง 15

นาที จากสนามบินนานาชาติเชียงใหม พื้นที่ของ อนันตรา เชียงใหม รีสอรท แตเดิมเคยเป็นที่

ตัง้ของของสถานกงสุลอังกฤษ เมื่อเปลี่ยนมาเป็นโรงแรมก็ยังคงอนุรักษ ตัวอาคารเกาไว โดย

ในปัจจุบันมีอาคารที่หลงเหลืออยูเพียงอาคารเดียวคืออาคารที่พักของกงสุลอังกฤษในอดีต และ

น่ันก็คืออาคาร 1921 เฮาส ซึง่เป็นที่ตัง้ของหองอาหารเดอะเซอรวิส (The Service) บริทบาร

(Brit Bar) และ เดอะวีรันดา (The Verandah)

อนันตรา เชียงใหม รีสอรท ไดรับการออกแบบอาคารหองพักในรูปแบบรวมสมัยโดยใชไมสัก

เป็นหลักใหรับกับตัวอาคารบานพักกงสุลเดิม และเป็นการเชื่อมโยงถึงประวัติศาสตรดินแดน

ลานนาในอดีตซึง่เป็นพื้นที่ที่อุดมดวยปาไมสัก เป็นการคงเสนหอันโดดเดนเป็นเอกลักษณให

กับสถานที่ อาคารหองพักของรีสอรทเป็นอาคาร 4 ชัน้ รูปตัวแอล หันหนาเขาสูแมน้ําปิง โอบ

ลอมสนามหญาเขียวขจีและตนพยอมอายุกวา 200 ปี หองพักทุกหองถูกออกแบบใหมีพื้นที่หนา

หองพัก พรอมแนวระแนงไมที่กรองแสงกอนเขาสูหองพัก ทอดยาวไปตามรูปแบบของอาคาร

ขนานกับผนังไมระแนงที่เป็นฉากกัน้เสียงจากภายนอก

4 6

https://d21buns5ku92am.cloudfront.net/69806/documents/63903-1788319525-%E0%B8%82%E0%B9%88%E0%B8%B2%E0%B8%A7%E0%B8%9B%E0%B8%A3%E0%B8%B0%E0%B8%8A%E0%B8%B2%E0%B8%AA%E0%B8%B1%E0%B8%A1%E0%B8%9E%E0%B8%B1%E0%B8%99%E0%B8%98%E0%B9%8C%20%E0%B8%AD%E0%B8%99%E0%B8%B1%E0%B8%99%E0%B8%95%E0%B8%A3%E0%B8%B2%20%E0%B9%80%E0%B8%8A%E0%B8%B5%E0%B8%A2%E0%B8%87%E0%B9%83%E0%B8%AB%E0%B8%A1%E0%B9%88%20%E0%B8%A3%E0%B8%B5%E0%B8%AA%E0%B8%AD%E0%B8%A3%E0%B9%8C%E0%B8%97%20%E0%B8%AB%E0%B9%89%E0%B8%AD%E0%B8%87%E0%B8%AD%E0%B8%B2%E0%B8%AB%E0%B8%B2%E0%B8%A3%E0%B9%80%E0%B8%94%E0%B8%AD%E0%B8%B0%E0%B9%80%E0%B8%8B%E0%B8%AD%E0%B8%A3%E0%B9%8C%E0%B8%A7%E0%B8%B4%E0%B8%AA%20%E0%B9%81%E0%B8%AD%E0%B8%97%201921%20%E0%B9%80%E0%B8%AE%E0%B8%B2%E0%B8%AA%E0%B9%8C%20%E0%B9%80%E0%B8%9B%E0%B8%B4%E0%B8%94%E0%B8%95%E0%B8%B1%E0%B8%A7%E0%B9%80%E0%B8%A1%E0%B8%99%E0%B8%B9%E0%B9%83%E0%B8%AB%E0%B8%A1%E0%B9%88%20%E0%B9%80%E0%B8%95%E0%B8%B4%E0%B8%A1%E0%B9%80%E0%B8%95%E0%B9%87%E0%B8%A1%E0%B8%9B%E0%B8%A3%E0%B8%B0%E0%B8%AA%E0%B8%9A%E0%B8%81%E0%B8%B2%E0%B8%A3%E0%B8%93%E0%B9%8C%E0%B8%AA%E0%B9%80%E0%B8%95%E0%B9%8A%E0%B8%81%E0%B9%81%E0%B8%A5%E0%B8%B0%E0%B8%8B%E0%B8%B5%E0%B8%9F%E0%B8%B9%E0%B9%89%E0%B8%94%E0%B8%A3%E0%B8%B0%E0%B8%94%E0%B8%B1%E0%B8%9A%E0%B8%9E%E0%B8%A3%E0%B8%B5%E0%B9%80%E0%B8%A1%E0%B8%B5%E0%B8%A2%E0%B8%A1-62b31d.docx?download=1


สถาปนิกและผูตกแตงภายในคือ บริษัท เคอรี่ ฮิลล อารคิเทคส (Kerry Hill Architects)

เกี่ยวกับ อนันตรา โฮเทลส แอนด รีสอรทส (Anantara Hotels & Resorts)

อนันตรา เป็นแบรนดโรงแรมหรู ที่เชื่อมนักเดินทางรุนใหม เขากับสถานที่ ผูคน และเรื่องราว

ผานประสบการณของแตละบุคคลดวยการบริการจากใจ ณ หลากหลายจุดหมายสําคัญทั่วโลก

โรงแรมและรีสอรทในเครืออนันตราทุกแหงจึงเป็นประตูสูการเดินทางเพื่อเก็บเกี่ยว

ประสบการณในแบบของตน ไมวาจะเป็นในเมืองอันทันสมัย ไปจนถึงกลางทะเลทราย หรือ

เกาะนอยใหญ อนันตรา พรอมพานักเดินทางไปสัมผัสกับมนตเสนหของทองถิ่นที่ยังคงซึง่ความ

หรูหราดวยการบริการอันเป็นเลิศ ปัจจุบันเครืออนันตรามีโรงแรมและรีสอรทที่สวยงามกวา 50

แหงทั่วเอเชีย ยุโรป แอฟริกา ตะวันออกกลาง และมหาสมุทรอินเดีย

อนันตราเป็นสวนหน่ึงของกลุมโรงแรม ไมเนอร โฮเทลส และเป็นสมาชิกของโปรแกรมสะสม

คะแนน Minor DISCOVERY ซึง่เป็นสวนหน่ึงของ GHA DISCOVERY

ดูรายละเอียดเพิ่มเติมไดที่ anantara.com และติดตามไดทาง Facebook, Instagram, TikTok, X

และ YouTube
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https://www.anantara.com/
https://www.facebook.com/anantara
https://www.instagram.com/anantara_hotels/
https://www.tiktok.com/@anantarahotels
https://x.com/anantara_hotels
https://www.youtube.com/user/AnantaraJourneys


ขอมูลติดตอ

คัดลอกลิงค

https://media.minorhotels.com/th-GLO/269984-1921/

เกี่ยวกับ Minor Hotels

Minor Hotels is a global leader in the hospitality industry with more than 640 hotels, resorts and

branded residences in operation and committed development across 67 countries. The group

crafts innovative and insightful experiences through its hotel brands including Anantara, Elewana

Collection, The Wolseley Hotels, Tivoli, Minor Reserve Collection, NH Collection, nhow, Avani,

Colbert Collection, NH, Oaks, and iStay, as well as a diverse portfolio of restaurants and bars,

travel experiences, and spa and wellness brands. With over four decades of expertise, Minor

Hotels builds stronger brands, fosters lasting partnerships, and drives business success by always

focusing on what matters most to our guests, team members and partners.

Minor Hotels is a proud member of the Global Hotel Alliance (GHA) and recognises its guests

through one unified loyalty programme, Minor DISCOVERY, part of GHA DISCOVERY.

Discover our world at minorhotels.com and connect with Minor Hotels on Facebook, Instagram,

LinkedIn, TikTok and YouTube.

Supa-arpha Itthikaiwan
Cluster Director of Marketing &
Communication 
Anantara Chiang Mai Resort | Anantara Golden
Triangle Elephant Camp & Resort
supaarpha_it@anantara.com
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https://media.minorhotels.com/th-GLO/269984-1921/
https://www.globalhotelalliance.com/
https://www.minorhotels.com/en/loyalty
https://www.minorhotels.com/
https://www.facebook.com/minorhotels/
https://www.instagram.com/minorhotels/
https://www.linkedin.com/company/minor-hotel-group/
https://www.tiktok.com/@minorhotels
https://www.youtube.com/@MinorHotels
mailto:supaarpha_it@anantara.com

